PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS

PADRONIZADOS - POP’S

HIGIENIZACAO
DE PANOS

Partes moveis Partes fixas 1
Lavagem com banqlejas externa equipamento. S
4gua, detergente inferiores e Relmove(; e Higienizar
neutro, esfregando chapas): <0 cl)rc]ar = COM
vigorosamente Remover ;no o St esporya,
: guae agua e
Sara t‘?.tsl (rjet'rada Retirar todas Retirar as 3 detergente. detergente.
as stjidades. as incrusta- incrustagées Deixar descongelar
coes com 1 com naturalmente.
raspadeiras ou raspadeiras ou Esfregar com Remover a
Enxague com agua. similares. similares. 4 Higienizar as escova. espuma com
paredes internas pano umido.
3 . com esponja,
ImersNao em detergente e agua. Enxaguar com Aplicar alcool
solucao clorada para 5 agua. gel 70%
SIRITERIMENI: Enxaguar com agua e ou Borrifar
secar com pano limpo. solugao
G clorada.
Desinfecgao por fervura Higienizar gggj;gar Borrifar a solucdo clorada
6 (15 minutos). com a esponja 3 com agua e deixar secar natural-
e detergente. isolando os mente. Aplicar alcool Secar
Torcer bem. queimadores. gel 70% ou naturalmente.
Borrifar
Secagem em local limpo, Enxaguar em Deixar secar solucao
préprio e especifico para agua corrente. 4 naturalmen- clorada.

este fim, isento de

FORNO E

FOGAO

GELADEIRA E
FREEZER

= PREFEITURA DE

GUARULHOS

PICADOR OU

LIQUIDIFICADOR gy

OouU

PROCESSADOR g

contaminacoes
ambientais, bem ventilado
e livre de sujidades.

Acondicionar os
alimentos no seu
interior.

Secar

naturalmente.
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PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS

UARULHOS

MESAS DE APOIO/ BALANCA DE BALCAO DE UTENSILIOS DE

BANCADA & MESA ‘ DISTRIBUICAO PREPARO &
o= = =

Antes do uso ApOSs O Uso Placas de corte PENREES
1 de Altileno
Remover os 1 Desligar o .

residuos sélidos. aparelho da Higienizar com Escoar a

- 9 agua e
tomada. alcool geNI 70% 1 ]
ou solucdo retirar os
clorada residuos.
2 Esfregar com
esponja, agua e
detergente. Secar Esfregar
naturalmente. com esponja, Enxaguarem Enxaguar em
=Gz © adgua corrente. z adgua corrente.
3 detergente.
Enxaguar com agua. 3 .
Remover o sabao Deixar de
com pano limpo. 3 Enxaguar e
escoar. molho em
solugao Deixar secar
Retirar o clorada naturalmente.
Aplicar alcool gel 4 excesso de I('Er? St?)s)
4 70% ou borrifar agua com Inu .
pano de

solucao clorada.

limpeza leve.
Aplicar alcool gel 70% ou

borrifar solucao clorada.

Enxaguar. 4

6 Deixar secar
naturalmente.
Deixar secar

Deixar secar 5
naturalmente. naturalmente.
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PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS

PADRONIZADOS - POP’S

GUARULHOS

HIGIENIZACAO DE
LIXEIRA E
RECOLHIMENTO

DO LIXO

UTENSILIOSDE MAQUINA DE

MESA

(PRATOS, COPOS E TALHERES)

Desligar a
tomada antes
de higienizar.

Levar as lixeiras
para o exterior

da Unidade de
Producao e retirar
o lixo.

Pré-enxaguar em
agua corrente.

Acondiciona-lo em
container ou lugar

Colocar a peca em uma
proprio.

das cubas da pia cheia
com agua morna e
detergente, esfregando
Ccom esponja para remo-
ver a sujeira e a gordura.
Se necessario, manter
em remolho. A agua
deve ser trocada assim
que esfriar ou ficar suja.

Lavar interna e
externamente com
esponja e solucao
com detergente,
removendo todos os
residuos.

3 Esfregar com esponja
e detergente todas as
suas partes.

Retirar o detergente

com agua. Deixar secar naturalmente.

6

Aplicar alcool gel 70%
ou borrifar solucao
clorada na parte externa.

Enxaguar em agua
corrente.

Aplicar alcool gel 70%
ou borrifar solucao
clorada.

Encaixar o saco plastico na
lixeira.

Escorrer e deixar secar
naturalmente.

A

8 Voltar a lixeira para os

7 Verificar a temperatura e _ ,
respectivos locais.

funcionamento do equipamento.
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HIGIENIZACAO

DA CAIXA

D'AGUA

Armazene agua da

propria caixa para

usar enquanto estiver
fazendo a limpeza.

Esvazie toda a

agua da caixa.

Tampe a saida
para que a sujeira
nao desca pelo ralo.

Utilize um pano

umido e aagua
armazenada para lavar
as paredes e ofundo da
caixa. Se a caixa for de
fibrocimento, substitua
O Pano pPor uMa escova
defibra vegetal ou de
fio de plastico macio.
Nao use escova de aco,
Vassoura, sabao, deter-
gente ou outros produ-
tos quimicos.

Retire aagua da

lavagem e a sujeira

com uma pade
plastico, balde e

panos. Seque o fundo
com panos limpos.

Enchaacaixae
adicione 2 litros

de Hipoclorito de
sédio para cada 1000
litros de agua.

Aguarde 2 horas.
Nao use a agua
neste tempo.

Encher nova-

mente a caixa e
utilizar a dgua normal-
mente. Tampe bem.
Atampa tem que ter
sido lavada antes de
ser colocada no lugar.

Arquivar o laudo
de higienizacao
Nna Unidade Escolar.




PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS

PADRONIZADOS - POP’S e

GUARULHOS

HIGIENIZACAO DE ALIMENTOS
FRUTAS, IMPROPRIOS

LEGUMES E PARA CONSUM
VERDURAS CONSEME

CONTROLE INTEGRADO DE  HIGIENIZAGCAO
VETORES E PRAGAS ; DAS MAOS

URBANAS A
Gy

/

Passos a seguir Passos a seguir
antes da depois da 7 Esfregar os 1
desinsetizagao desinsetizagao e \ anteggggsozlg Selecdo e remocdo
; \\\ ﬁ k
?\\\Qf/ ;/\// ’\/Q\-forma circular. .de pa,rte.s
g Improprias para Acondiciond-los em sacos plasticos

O consumao.

Enxaguar as resistentes e identifica-los com a

Aplicar o sabonete mMaos, retirando o seguinte etiqueta:
antisséptico e fazer sabonte. Evitar o e
lﬁ> aproximada_ 'das maos com z : CONSUMO :
L : " mente3min. _atorneira. b '
Higienizar todos N @ ' Alimento: :
os equipamen- : Lava'gem folh,a a folha . :
i tos com espon- Esfregar uma em agua potavel. i
Va?c' ! ja e detergente; palma contra a - |
g;’:\r\;]e, rai|s = Remover com = outra | '
AfAarios. pano limpo e == ) \1
passaroalcool Esfregar o dorso 4 )\\ L
ggﬂ% o/oc?gra ” de cada m3o com N&o pereciveis: deverio ser
E : os dedos 'I Jogar o papel 5 , armazenados em prateleiras/local
Lavar todos os »~ entrelacados. no |l><<é,| utilizan- Enxaguar em agua corren- que N30 Possuam outros
- 0 0s Pés 5 indi : Lo
Remover as utensilios com o ago_ te potavel (se indicado 3 alimentos préprios para consumo.
tampas dos esponja e Esfregar o polegar /, P pelo fornecedor).
enxaguar com / da lixeira. Pereciveis: poderao ser armazena-

R forma rotacional.

R

Corte e montagem se

agua corrente e dos no mesmo freezer, separados

Armazenar deixar secar =y

todos os naturalmente. e 1 1

A obs:Evitar avar M el

s paredes e pisos
sacos plasticos : . unhascontraas
: antes de 7 dias L | d

resistentes e N _palmasdas ,
para melhor maos de forma esse procedimento

lacrados. Ficaciad . :
eficacia do N circular. apenas se o0 sabonete
procedimento.

Aplicar alcool
gel 70% nas
Maos e deixar secar
naturalmente. Realizar

nao for antisséptico.

necessario. dos demais alimentos.

Distribuicao a 10°C por até 4

horas, de 10°C a 21°C por 2 Comunicar ao Departamento de
horas ou temperatura Alimentacao e Suprimentos da
ambiente por 1 hora Educagao - DASE, que faga o
recolhimento e descarte do mesmo.
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