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CONTROLE INTEGRADO DE 
VETORES E PRAGAS 
URBANAS

Passos a seguir 
antes da 

desinsetização

Armazenar 
todos os 
alimentos e 
utensílios em 
sacos plásticos 
resistentes e 
lacrados.

Passos a seguir 
depois da 

desinsetização

4

Limpeza geral da 
cozinha e esto-
que para desin-
setização.

Higienizar todas 
as áreas da 
cozinha com 
esponja e 
detergente e 
utilizar álcool 
gel 70% ou 
solução clorada. 

1

Esvaziar 
gavetas e 
armários.

Higienizar todos 
os equipamentos 
com esponja e 
detergente; 
Remover com 
pano limpo e 
passar álcool gel 
70 % ou solução 
clorada.

2

Remover as 
tampas dos 
ralos. 3

Lavar todos os 
utensílios com 
esponja e 
detergente, 
enxaguar com 
água corrente e 
deixar secar 
naturalmente.

Obs: Evitar lavar 
paredes e pisos 
antes de 7 dias 
para melhor 
eficácia do 
procedimento.


